Zalacznik nr 1

Opis lokali przeznaczonych na dzialalno$¢ gastronomiczna w obiekcie przy ul. Lwowskiej 1
w Toruniu

Lokale uzytkowe przeznaczone na dziatalno$¢ gastronomiczng, 1tacznie posiadaja
powierzchnie 82,90 m? na ktora sktadaja sie:

1) zmywalnia -13,90 n?’,
2) bufet -11,10 m?,
3) wydawalnia -16,00 m’,
4) pomieszczenia magazynowe, socjalne, WC -41,90 m”.

Lokale, bedace przedmiotem przetargu posiadaja sprawne instalacje: wodna (ciepla izimna
woda), elektryczna, grzewcza orazurzadzenia przynalezne do wyzej wymienionych instalacji.
W lokalu przeznaczonym na dziatalno$¢ gastronomiczng zainstalowany jest podlicznik na energig
elektryczng okreslajacy biezace zuzycie energii elektrycznej oraz podliczniki zimnej i cieplej wody.
Budynek ogrzewany jest z miejskiej sieci cieptowniczej. Lokale majg dostep do $wiatta dziennego
(okna otwierane) i sg wyposazone w podstawowg wentylacje grawitacyjna.

Zaplecze nie jest wyposazone w szafki kuchenne, zlew oraz sprzety niezbedne do funkcjonowania
lokalu gastronomicznego. Uczestnik bedzie zobowiazany wyposazy¢ pozostate lokale w niezbedny
sprzet gastronomiczny na swodj koszt. W najmowanych lokalach podtogi sa pokryte ptytkami
ceramicznymi. Pomieszczenia wyposazone sa w grzejniki na sali konsumpcyjnej (1 szt.) oraz
w pomieszczeniach na zapleczu (2 szt.). Sprzatanie lokali oraz zapewnienie czysto$ci i higieny
w lokalach naleze¢ bedzie nalezalo do obowiazkow Uczestnika. Sala konsumpcyjna o powierzchni
66,6 m*, wyposazona jest w stoliki i krzesta, nie jest przedmiotem najmu ani uzyczenia, po zamknieciu
baru (bufetu) musi pozosta¢ dostepna dla studentow, tzn. Uczestnik musi oddzieli¢ bufet od sali
konsumpcyjnej estetyczng zamykang $cianka lub chowaé caty asortyment na zapleczu. Sprzatanie
podtogi sali konsumpcyjnej, mycie okien i drzwi pozostaje po stronie Organizatora, natomiast mycie
stolikow 1 krzeset — w czasie otwarcia baru lezy po stronie Uczestnika.

Wszelkie przebudowy, zmiany w instalacjach oraz zmiany substancji lokalowej wymagaja
pisemnej zgody Organizatora, po uzyskaniu akceptacji Kierownika Zespolu Administracyjno-
Gospodarczego obiektu przy ul. Lwowskiej 1. Lokal umiejscowiony jest na jednym poziomie.

Bar bedzie otwarty w okresie od 1 pazdziernika do 30 czerwca kazdego roku akademickiego od
poniedziatku do pigtku w godzinach co najmniej 7:45 — 18:00, w soboty i niedziele — wedtug potrzeb —
tzn. ewentualnych zjazdow studiow podyplomowych lub niestacjonarnych (terminy zjazdow beda
podawane przez Kierownika ZAG do kofica pazdziernika kazdego roku), natomiast w okresie od
1 lipca do 30 wrzes$nia kazdego roku akademickiego w godzinach co najmniej 12:00 — 14:00, za$
ewentualne zmiany Uczestnik bedzie konsultowa¢ z Kierownikiem ZAG.

Organizator wymaga, aby w lokalu sprzedawane byly napoje gorace i zimne, kanapki paczkowane
itp. oraz ciepte positki przygotowywane na miejscu. Positki, ktore beda serwowane w lokalu powinny
by¢ urozmaicone, przewidziane dla roznych diet i kuchni. Potrawy, ich wielko$¢ (wybor: porcje mate
i duze) jak i ceny porcji powinny by¢ zréznicowane i przystepne dla studentow.

Kazdy z Uczestnikow zainteresowany ztozeniem oferty zobowigzany jest do dokonania ogledzin
lokalu i1 zapoznania si¢ z warunkami panujgcymi w lokalu a takze warunkami wspoétpracy, co

potwierdzi w o$wiadczeniu zawartym w formularzu ofertowym.



